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Guy Bardel
le recruteur au grand coeur

n a un beau, un tres beau meétier” est son credo.

Guy Bardel a toujours la passion et 'amour du

metier chevillés au corps depuis qu'il a ete le
dernier restaurateur a faire la cuisine au charbon et au
bois au “Tonneau d’Or” (quai Gailleton) de 1972 a 198&0.
“Le patron est une locomotive mais sans les wagons, il reste
a quai”... C'est pourquoi Guy Bardel est le specialiste
du recrutement de personnel depuis plus de 30 ans et
30 000 emplois trouvés. Apprenti au “Casino de Char-
bonnieres” pendant cing ans (Un an en cuisine et quatre
ans en salle) : il reussit son CAP en 1965 a la “Brasserie
Georges” avec les découpages d'un poulet roti et d'une
sole meuniere.

"“Quand Jai  vendu
mon restaurant . je
me suis rendu compte
déja a l'epoque des
besoins constants de
personnel... fai créeé
France Service Ho-
tellerie un lien entre
les restaurateurs et
le personnel en 1985
devenant ainsi le premier cabinet de recrutement pour
I'hotellerie et la restauration. A tel point que Paul Bocuse
a fait appel a moi pendant deux ans (19/79-1980) comme
responsable pour renforcer les equipes du personnel de
‘TAbbaye du Pont de Collonges”.. Je me suis construit un
tres grand réseau au fil du temps ayant un savoir faire et
une expérience unique. Nous sommes dans un secteur en
pleine expansion et dénicher de bons candidats reste un
defi quotidien que me lancent mes clients. Lorsqu’on va au
restaurant, on doit assister a un spectacle. Le client est prét
a mettre le prix dans un bon restaurant lorsqu’on lui offre
un moment unique !”
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